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Semaine n°09- du 26 Février au
Taboulé
Jambonneau sauce échalote
Haricots verts
Camembert
Liégeois vanille
"~ “Macédoine de iégumes
mavonnaise
Emincé de dinde au curry
Tortis

Fraidou

T4

3 Mars 2024
MENU B
Céleri sauée citron aheth
Lieu sau¢e normande
Purée de brocolis
Petit fromage frais
Clementlne

P de terre echalote

Omelette 3{:‘3

Chou-fleur et brocolis
Gouda

Pomme du Verger

Lent:iles a I'échalote

Quenelles de veau sauce
mornay

Carottes braisées

Rondelé

Entremets caramel

Chou blanc V|na|grette au mlel

P. de terre a la savoyarde

*hk

Yaourt nature

Purée pomme fruits des

Creme dessert chocolat
o rBléttéra\:lfé a I'ail
Sauté de porc a la sauge ‘[E
Riz créole
Coulommiers

Flan vanille

Coqutllettes au basmc

Boeuf mironton

Navets braisés

Fromage frais ail et fines
herbes

Mousse au chocolat

....montagnes -
Paté de campagne

Beignets de poisson
Fondue de poireau
Brie

Crepe au sucre

Salade de riz exothue
Poulet sauce Vallée d'Auge

Poélée de légumes

Pavé demi-sel

Salade coleslaw
Echine de porc sauce moutarde

Haricots blancs cuisinés

Fondu président

Entremets pxstache

Salade du Léon
Filet de lieu sauce tajine 6
Semoule

Bleu

DIMANCHE 3

Betterave a l'orange
Palette de porc aux oignons {B

Purée de pomme de terre

Fromage frais au sel de
Guérande
Moelleux fagon pain d'épice

Les produits peuvent &tre substitués pour des raisons de sa:sonnahte et/ou d’approwsaonnement

Salade coleslaw : chou blanc, carotte répées, mayonnaise

Salade du Léon: chou-fleur, mais, persil, vinaig

Créme patissiére au café

Clementlne

Perles al onentale

Blettes é la volaille
?;n\”lt

Yaourt nature

Pommedu Verger

rette

Purée p. fruits des montagnes: pomme, myrtille, airelles

Salade riz exotique : riz, ananas, poivron, mais

Mgs petits

CREZ Moy

iAppelation d'Origine Protégée {

MENU C-SOIR
Potage crécy
Chou farci sauce tomate

Riz pilaf

T

S COMPIEM

Potage crécy

Bouillie de froment au café

Puree pomme agrume
Potage de légumes
Jambon blanc

Endive béchamel

Taploca au Ia|t

Potage a I osellle

Parmentier de poisson

ek

Poire

Potage de Iegumes
Clafoutis au potiron

Salsifis en persillade

Orange
Potage potiron
Pizza royale

Salade verte en chiffonnade

Pomme entiére cuite au four

Potage de légumes
Tapioca au lait

Potage a l'oseille
Semoule au lait

Potage de légumes

Riz au lait

Potage potiron

Bouillie de froment vanille

Potage paysanne
Tarte au chévre et basilic

Salade verte en chiffonnade

Yaourt aromanse

Potage de Iegumes '

Raviolis de beoeuf

Fedeke

Créme dessert vanille

Lu er!)efs de qurffr!e porrmitsm
l'ingrédient principal de ia recette.

—
At

Potage paysanne
Tapioca au lait au chocolat
Potage de legumes

Floraline a la fleur d'oranger

Péche responsable

U

Viande de France

Fruit indiqué sur le menu servi selon sa disponibilité d'approvisionnement
b UM w eS0TV S ARSI E!



