Semaine n°12- du 18 au 24 Mars 2024

MENU A

Salade antillaise

Chou-fleur 2 la parisienne

ok
Mimolette

Bouillie de froment & la cannelle

Radis blanc vinaigrette

Boulettes de beeuf sauce
piquante

Coquillettes
Fondu président
Purée pomme agrume
Carotte ripée ciboulette
Blanquette de volaille
Riz créole

Petit fromage frais ail et fines
herbes

Entremets praliné

Chou blanc vinaigrette au miel

Potée de jambonneau aux
1égumes de printemps

*kk ANIMAT w:ﬁ
Pavé demi sel
Moelleux fraise menthe
Saucisson a l'ail
Parmentier de poisson crécy
Hokk
Carré fromager
Créme pétissiére aux amandes
Crépe au fromage
Poulet r6ti
Poélée de légumes
Yaourt aromatisé
Pomme du Verger

Salade fantaisie

Langue de beeuf sauce
charcutiére

Pates papillons
Fromage frais aux noix

Clafoutis aux poires
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“MENUB. - MENU C - SOIR
Macédoine de 1égumes .
mayonnaise Potage poireaux p. de terre

Escalope viennoise
Purée de p. de terre
Yaourt aromatisé
Poire

Museau de pore vinaigrette
persil échalote

Couscous de poisson

ok ok

Coulommiers

Orange
P. de terre sauce tartare
Rognons de porc sauce madére
Jardiniére de légumes

Emmental

Pomme du Verger

Galantine de volaille

|
'{I Emincé de dinde au curry

Tortis
Yaourt nalure
Kiwi

Betterave vinaigrette

Paupiette de veau sauce chasseur

Riz créole
Fraidou
Liégeois café

Chou rouge rémoulade au
balsamique

Réti de porc au jus v{l
Lentilles
Gouda
Créme au citron
Paté de foie

Filet de poulet créme
champignons

Purée d'épinards
Edam

Créme dessert chocolat

Cassolette de poisson aux petits
légumes

Kok

Ligeois calé
Potage de 1égumes

Croissant jambon fromage ’

Endive braisée

Mousse aur chocolat

Créme soubise

Omelette {E

Haricots verts persillés

Flan nappé caramel

Potage de 1égumes
Tarte au fromage

Salade verte en chiffonnade

Purée pomme pruneau

Velouté de champignons

Lasagnes au poireau

koK

Poire

Potage de 1égumes

Risotto fermiére

*kesksk

Flan vanille

Potage de céleri
Feuilleté de poisson beurre blanc

Carotte et fenouil braisés

Kiwi

Les produits peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité et/ou d’approvisionnement

Salade fantaisie: céleri, pomme raisin

Salade antillalse: riz, ananas, poivrons

Potée jambonneau : jambonneau, navet, p.de terre, petits pois

Les Labels de qualité portent sur
lingrédient principal de la recette

Appelation d'Origine Protégée

Potage poireaux p. de terre

Riz au lait 4 la vanille

Potage de légumes

Tapioca au lait au caramel

Créme soubise

Semoule an lait

Potage de légumes

Bouillie de froment au café

Velouté de champignons

Floraline au lait

Potage de légumes

Tapioca au lait

Potage de céleri

Semoule au lait & la fleur
d'oranger

Péche responsable 6
Viande de France {I

Fruit indique sur le menu servi selon sa disponibilité d'approvisiconement



