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Péche responsable

COMP |Les Labels de qualité portent sur l'ingrédient

|principal de la recette.

e
u

Salade exotique: riz, ananas, poivrons, mais
Salade colorée: chou rouge, carotte, oignon / Semoule fantaisie: semoule, tomate, mais

Appelation d'Origine Protégée Viande de France

Coquillettes des incas: coquillettes, carotte, mais, ciboulette vinaigrette au cumin \
Salade coleslaw: carotte, chou blanc, mayonnaise [
| a

Poélée campagnarde lardons : pdt, h.vert et h.beurre, carotte, lardons Fruit indiqué sur le menu servi selon sa disponibilité d'approvisionnement




