


HORS D’ŒUVRE
Salade du Chef Olivier Bellin 

(p. de terre, tomates confites, câpres, copeaux de parmesan, 

marinade huile d’olive échalote et thym)

***
Rillettes de colin aux câpres

***
Pâté en croûte et sa compotée d’oignons

PLATS
Dos de cabillaud sauce crustacés, tagliatelles

***
Filet mignon de porc aux girolles, purée de 

potiron
***

Cuisse de canard confite et ses pommes 
rissolées

FROMAGE
Assiette de 3 fromages affinés

***
Faisselle au miel

DESSERTS
Moelleux au chocolat et sa crème anglaise

***
Délice de marron et spéculoos

***
Tarte Bourdaloue


